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Les anniversaires de mars et avril

Dans la classe...

Camille, Alice et Loévan ont fêté leurs 3 ans.
Eden, lui, a eu 4 ans en avril.

Joyeux anniversaire à tous les 4 !

Avec la classe de Camille, le matin, on fait des ateliers. Dans la classe de Camille, il y a 
les constructions, le coin dessin au tableau, le coin jeux de société avec Corinne, le coin 
écriture et le coin logique.
« C’est amusant ! » Sarah.
« J’aime bien les ateliers dans la classe de Camille. » Timéo



Le parcours du lundi
Voici quelques photos commentées par un petit groupe d’élèves.

« J’ai monté [je suis 
montée] sur l’échelle et 
après sur la poutre. » 
Lucie

« J’ai monté [je suis montée] 
sur le petit pont. » Sarah

« J’ai fait des galipettes. »
Timéo

« J’ai passé [je suis passée] 
au-dessus des barrières. » 
Lucie

« Je suis monté sur le 
ballon. Debout, je me 
tiens en équilibre. » 
Sarah

Un moment de classe
Les enfants vous racontent...le déroulement du « Quoi de neuf ? »

On a une boîte à « Quoi de neuf ? ». On peut ramener des fois des jouets, des jeux, des 
livres, le grand cahier…
« Le Quoi de neuf est ouvert » dit l’animateur du « Quoi de neuf ? ».
Il rappelle les règles : -on écoute celui qui parle.

     -on lève la main pour parler.
Il faut penser au sablier, au tabouret, aux trois petits bâtons (c’est les pour les questions et 
les remarques) et le bâton de parole.
On prend ce qu’il y a dans la boîte du « Quoi de neuf ? ».
« Qui a ramené ça ? » Le copain, il vient sur la chaise pour présenter et quand c’est fini, 
les autres peuvent poser des questions.
Des fois le sablier est fini et le « Quoi de neuf ? » est fermé.

...



Dessins en noir et blanc
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Ingrédients :
110g de beurre doux pommade
180g de farine
125g de cassonade
25g de sucre
1 œuf
140g de pépites de chocolat noir
1 grosse pincée de fleur de sel

1.Dans un saladier, mélanger le beurre, la 
cassonade, le sucre jusqu’à ce que la 
consistance soit homogène. Ajouter l’œuf 
et mélanger de nouveau jusqu’à ce que ce 
soit bien incorporé.
2.Verser la farine, mélanger rapidement. 
Ajouter les pépites. Réfrigérer la pâte 
pendant une heure.
3.Préchauffer le four à 200°C. Sortir la pâte 
et former des boules. Les disposer de façon 
espacée sur une plaque recouverte de 
papier sulfurisé. Enfourner pour 10 min.

A la sortie du four, laisser refroidir 15 min 
avant dégustation.

« C’est pour le loup, il mange pas les cochons. 
C’est un arbri [abri]. J’ai mis du noir en haut ; 
c’est pour blesser le loup. C’est pour les 
cochons, ils tombent le loup [qu’ils fassent 
tomber le loup]. » 

TIMÉO 

« J’ai fait une spirale pour montrer à Timéo. 
Il y a des petits traits couchés, c’est pour 
faire une route. Les camions, ils se cognent et 
après les camions de pompiers, ils vont 
rapporter les gens dans leur maison.
Ils va [vont] se reposer.
L’a [il y a] quelque chose de pointu : c’est 
des dents de le [du] monsieur qui a des 
lunettes, il s’appelle Antoine. »
Sarah
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